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SPEISEKARTE
Angebot und Preise kénnen variieren. Es gilt die Speisekarte vor Ort

Unser Menl ist Fr-So erhaltlich solange der Vorrat reicht oder auch gerne auf Vorbestellung
MENU
Vorspeise: Feldsalat mit knusprigem Speck - Croutons

Hauptgang: Gansebrust aus dem Holzofen
hausgemachter Kartoffelknodel - feine GanssoRe - Blaukraut

Dessert: Hausgemachte Zwetschgenknddel im Kartoffelteig - Brosel Butter - Vanilleeis
(unsere Kartoffeln und Zwetschgen stammen aus eigenem Anbau)
39.9 € pro Person

SUPPEN

Festtagssuppe - Pfannkuchenstreifen - kraftige Brihe - ButterkloR - Leberklof} 6,9 €
Kartoffelmeerrettichsuppe - cremige Kartoffelsuppe - frischer Meerrettich 6,4 €
Leberknédelsuppe - kraftige Briihe - Pfannkuchenstreifen 6,4 €
Pfannkuchensuppe - kraftige Briihe mit Pfannkuchenstreifen 5,8 €

KLEINE GERICHTE
Feldsalat mit knusprigem Speck - Croutons - Hausdressing 9,6 €
Karamelisierter Ziegenkdse - Zwetschge - saisonale Blattsalate - WeiRbrot 11,6 €

Gebackenem Camembert mit Rohkost + Blattsalat - WeilRbrot -
Preiselbeeren - Hausdressing 11,6 €

Beilagensalat - angemachte Blatt + Rohkostsalate - Essig/Ol 49 €

AUSDEMHOLZOFEN
(Unsere Kartoffeln fiir die Knodel und der Kartoffelsalat sind aus eigenem Anbau)

Gadnsebrust
hausgemachtem Kartoffelknodel - feiner SolRe - Blaukraut 24,6 €
Gansekeule
hausgemachtem Kartoffelknodel - feine SoRRe - Blaukraut 25,6 €

Frankisches Schaufele knusprig gebratene Schweineschulter
hausgemachter Kartoffelknddel - SoRe - bunter Salat 18,6 €

Geschmorter frankischer Sauerbraten
hausgemachter Kartoffelknodel - SoRe - bunter Salat - Preiselbeeren 19,6 €

Hirschragout aus der Konigsteiner Jagd - mit Sellerie - Rotwein & Karotten geschmort
hausgemachter Kartoffelknodel - Preiselbeeren - SoRRe - Rahmwirsing 22,6 €
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FISCH - VEGETARISCH

Saiblingsfilet aus der Fischzucht Regelsmiihle - knusprige Kartoffelkruste
WeiRweinsol3e - Paprika - Zucchini - Karotte - Sellerie - Brokkoli - Tomate

Schupfnudeln aus unseren eigenen Kartoffeln
Griinkohl - Karotte - Brokkoli - Kiirbis - Tomate - Feldsalat - Pesto - Parmesan

Kiirbisrisotto VEGETARISCH vom DECKERSBERGER Dinkelreis
Kirbis - gebratene Pilze - Feldsalat - Parmesan
Kirbisrisotto - mit gebratenem TOFU vom Biohof in See

Beilagensalat - angemachte Blatt + Rohkostsalate - Essig/Ol
PFANNENGERICHTE

Bunter Salat der Saison - gebackenes Hahnchen Fichtenbauer/Kénigstein
im Kirbiskernmantel - Honig-Senfdressing - Herbstgemiise
Kérner & Croutons - Weillbrot

Zarter Hirschriicken “rosa gebraten” aus der Konigsteiner Jagd
Wirsing-Karottengemise - Schupfnudeln - Preiselbeeren - RotweinsoRe

Cordonbleu vom Schwein - gefiillt mit Kase & Schinken
Kartoffelsalat oder Pommes - bunter Salat

Schnitzel ,Wiener Art“ vom Schwein
Kartoffelsalat oder Pommes - bunter Salat

Frankischer Zwiebelsack vom Schwein
(Schnitzel gefullt mit Zwiebeln - Kdse aus der Biokdserei See - Speck - Senf)
Kartoffelsalat oder Pommes- bunter Salat

KINDERGERICHTE

Kinderschnitzel vom Schwein - Pommes - Ketchup

Hahnchennuggets selbstgemacht - Pommes - Ketchup

Kinderschweinebraten - KloR - SoRe

KloR - Solke

Portion Pommes - Ketchup

ZUM ABSCHLUSS WAS SUSSES

Hausgemachte Apfelkiichle selbstgemacht - Vanilleeis

Hausgemachte Zwetschgenknodel Zwetschgen aus eigenem Anbau - Vanilleeis

Birnen Traum Tiramisu im Glas mit Birnenpiiree

Eiscreme vom Ziegelbauernhof Ammelhofen

24,6 €

17,6 €
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18,6 €

49€
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29,6 €
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EISCREME
vom Ziegelbauernhof Ammelhofen

Sorten: VANILLE - ERDBEERE - SCHOKOLADE - HASELNUSS - JOGHURT

Nussbecher

2 Haselnusseis - 1 Vanilleeis - Nussmischung - KaramellsoBe - Sahne

Eis mit heiRen Himbeeren
3 Vanilleeis - heiRe Himbeeren - Sahne

Bananen Boot

2 Vanilleeis - 1 Schokoladeneis - Bananen - Schokoladensol3e - Sahne

Eiskaffee oder Eisschokolade

Affogato
Espresso mit Vanilleeis

Nuss Solo
1 Vanilleis - Nussmantel - Karamell - Sahne

Zwetschgen Solo
1 Haselnusseis - Zwetschgenkompott

Kidsparty
1 Eiskugel nach Wahl - Smarties - Sahne

BROTZEIT
Wurstwaren aus eigener Schlachtung & aus der Region
Zu allen Brotzeiten servieren wir ein frankisches Krustenbrot

Hausgemachte Bratensiilze - Bratkartoffeln
Obatzder - Zwiebeln - Kimmel

Schweizer Wurstsalat

Strammer Max - Schinkenbrot - Zwiebeln - 2 Eier
Hausmacher Schinkenbrett - Butter

Stadtwurst sauer - Zwiebeln

3 Bratwiirste - Kartoffelsalat - gemischter Salat

9,8 €

8,9€

8,9€
8,9€

4,9 €

6,4 €

6,4 €

3,8€

9,6 €
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9,6 €
9,6 €
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12,6 €



