
 
 

S P E I S E K A R T E 
 

Hopfenwochen vom 18.09. – 11.10.2026 
Alle Gerichte mit dem Hopfenzeichen            sind mit alkoholfreiem Bier von der 

Familienbrauerei Wiethaler zubereitet. 
 

Neu: Alkoholfreies Bier vom FASS / Brauerei Wiehtaler 
 

 
S U P P E N   
 

Kartoffelmeerrettichsuppe · frischer Meerrettich · Croutons 
 

Leberknödelsuppe · Pfannkuchen · Brühe  
 

Pfannkuchensuppe · Brühe  
 
S A L A T E  (Unser Dressing besteht aus alkoholfreiem Bier) 
 

Beilagensalat · angemachte Blatt + Rohkostsalate · Essig/Öl  
  
Salat der Saison mit Speck · Croutons · Bierdressing   
 

Salat der Saison mit Ziegenkäse · Rote Beete · Weißbrot · Bierdressing        
 

Salat der Saison mit gebackenem Camembert · Weißbrot · 
Preiselbeeren · Bierdressing    
 

 
A U S  D E M  H O L Z O F E N  (Unsere Knödel sind aus eigenen Kartoffeln)  
 

Fränkisches Schäufele 
hausgemachter Kartoffelknödel · Soße · bunter Salat  
  
Geschmorte Rinderroulade (Senf · Gurke · Karotte · Zwiebel · Speck) 
hausgemachter Kartoffelknödel · Soße · bunter Salat  
 
Saftiges Rindergulasch vom Weiderind aus Schupf 
geschmort mit Bier · Sellerie & Karotten 
hausgemachte Serviettenknödel · bunter Salat  
 
F I S C H  
 

Saiblingsfilet aus der Fischzucht Regelsmühle · Kartoffelkruste 
Weißweinsoße · Paprika · Zucchini · Karotte · Sellerie · Brokkoli · Tomate  
 
 

Forellenfilet aus der Fischzucht Regelsmühle · im Bierteig gebacken 
bunter Salat · Kartoffelsalat · Remoulade  
 
 



 
 

V E G E T A R I S C H  
 

Salate der Saison mit Linsenküchle  
mit Linsen vom Biohof Lämmermann aus Deckersberg  
mit Karotte · Zwiebel · Kreuzkümmel angemacht & Kräuterquark   
Scharfes Linsenkartoffelcurry · Kartoffel- Gewürzbrot 
mit Linsen vom Biohof Lämmermann aus Deckersberg 
  
H A U P T G E R I C H T E   
 

Rosa gebratener Hirschrücken aus heimischer Jagd  
Rotweinsoße · Dinkelspätzle · Preiselbeeren · Salat der Saison 
   
Putensteak „gegrillt“ · Cognac- Pfeffersoße · Dinkelspätzle · Salat der Saison  
 
Cordonbleu vom Schwein · Kartoffelsalat oder Pommes · bunter Salat  
  
Schnitzel „Wiener Art“ vom Schwein · Kartoffelsalat oder Pommes · bunter Salat  
  
Fränkischer Zwiebelsack vom Schwein  
(Schnitzel gefüllt mit Zwiebeln · Käse aus der Biokäserei See · Speck · Senf)  
Kartoffelsalat oder Pommes· bunter Salat  
 
K I N D E R G E R I C H T E 
 

Kinderschnitzel vom Schwein · Pommes · Ketchup  
Putennuggets selbstgemacht · Pommes · Ketchup  
Kinderschweinebraten · Kloß · Soße  
Kloß · Soße  
Portion Pommes · Ketchup  
Dinkelspätzle · Soße  
 
Z U M   A B S C H L U S S   W A S   S Ü S S E S  
 

Apfelküchle selbstgemacht· Vanilleeis   
 
Zwetschgenknödel selbstgemacht aus eigenem Anbau · Vanilleeis  
 
Weizenbiertiramisu im Glas   
 
Eiscreme vom Ziegelbauernhof Ammelhofen 
Sorten:  VANILLE · ERDBEERE · SCHOKOLADE · HASELNUSS · JOGHURT 
Fragen sie nach unseren Eisbechern 
 
 
 
 



 
 

B R O T Z E I T  
Wurstwaren aus eigener Schlachtung & aus der Region 
Zu allen Brotzeiten servieren wir ein fränkisches Krustenbrot  
  
Hausgemachte Bratensülze · Bratkartoffeln   
 

Obatzder · Zwiebeln · Kümmel   
 

Schweizer Wurstsalat   
 

Strammer Max · Schinkenbrot · Zwiebeln · 2 Eier   
 

Hausmacher Schinkenbrett · Butter  
 

Stadtwurst sauer · Zwiebeln   
 

3 Bratwürste · Kartoffelsalat · gemischter Salat  
 
 
R E S E R V I R E N  S I E  J E T Z T 
 

 


