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SPEISEKARTE

Hopfenwochen vom 18.09. - 11.10.2026
Alle Gerichte mit dem Hopfenzeichen === sind mit alkoholfreiem Bier von der
Familienbrauerei Wiethaler zubereitet.

Neu: Alkoholfreies Bier vom FASS / Brauerei Wiehtaler

SUPPEN

Kartoffelmeerrettichsuppe - frischer Meerrettich - Croutons
Leberknédelsuppe - Pfannkuchen - Brihe
Pfannkuchensuppe - Briihe

SALATE (Unser Dressing besteht aus alkoholfreiem Bier)
Beilagensalat - angemachte Blatt + Rohkostsalate - Essig/Ol
Salat der Saison mit Speck - Croutons - Bierdressing

Salat der Saison mit Ziegenkdse - Rote Beete - WeiRbrot - Bierdressing ==

Salat der Saison mit gebackenem Camembert - Weillbrot -
Preiselbeeren - Bierdressing i
AUS DEM HOLZOFEN (Unsere Knodel sind aus eigenen Kartoffeln)

Frankisches Schaufele
hausgemachter Kartoffelknddel - SoRe - bunter Salat

Geschmorte Rinderroulade (Senf - Gurke - Karotte - Zwiebel - Speck)
hausgemachter Kartoffelknddel - SoRe - bunter Salat

Saftiges Rindergulasch vom Weiderind aus Schupf ==
geschmort mit Bier - Sellerie & Karotten
hausgemachte Serviettenknodel - bunter Salat

FISCH

Saiblingsfilet aus der Fischzucht Regelsmiihle - Kartoffelkruste
WeiRweinsol3e - Paprika - Zucchini - Karotte - Sellerie - Brokkoli - Tomate

Forellenfilet aus der Fischzucht Regelsmiihle - im Bierteig gebacken
bunter Salat - Kartoffelsalat - Remoulade
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VEGETARISCH

Salate der Saison mit Linsenkiichle

mit Linsen vom Biohof Limmermann aus Deckersberg

mit Karotte - Zwiebel - Kreuzkiimmel angemacht & Krauterquark
Scharfes Linsenkartoffelcurry - Kartoffel- Gewirzbrot

mit Linsen vom Biohof Limmermann aus Deckersberg

HAUPTGERICHTE

Rosa gebratener Hirschriicken aus heimischer Jagd
Rotweinsofe - Dinkelspatzle - Preiselbeeren - Salat der Saison

Putensteak ,gegrillt” - Cognac- PfeffersofRe - Dinkelspatzle - Salat der Saison
Cordonbleu vom Schwein - Kartoffelsalat oder Pommes - bunter Salat
Schnitzel ,Wiener Art”“ vom Schwein - Kartoffelsalat oder Pommes - bunter Salat

Frankischer Zwiebelsack vom Schwein
(Schnitzel gefillt mit Zwiebeln - Kase aus der Biokdserei See - Speck - Senf)
Kartoffelsalat oder Pommes- bunter Salat

KINDERGERICHTE

Kinderschnitzel vom Schwein - Pommes - Ketchup
Putennuggets selbstgemacht - Pommes - Ketchup
Kinderschweinebraten - KloR - SolRe

KloB - SolRe

Portion Pommes - Ketchup

Dinkelspatzle - Solte

ZUM ABSCHLUSS WAS SUSSES

Apfelkiichle selbstgemacht: Vanilleeis

Zwetschgenknoddel selbstgemacht aus eigenem Anbau - Vanilleeis
Weizenbiertiramisu im Glas =

Eiscreme vom Ziegelbauernhof Ammelhofen

Sorten: VANILLE - ERDBEERE - SCHOKOLADE - HASELNUSS - JOGHURT
Fragen sie nach unseren Eisbechern
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BROTZEIT
Wurstwaren aus eigener Schlachtung & aus der Region
Zu allen Brotzeiten servieren wir ein frankisches Krustenbrot

Hausgemachte Bratensiilze - Bratkartoffeln
Obatzder - Zwiebeln - Kimmel

Schweizer Wurstsalat

Strammer Max - Schinkenbrot - Zwiebeln - 2 Eier
Hausmacher Schinkenbrett - Butter

Stadtwurst sauer - Zwiebeln

3 Bratwiirste - Kartoffelsalat - gemischter Salat
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GRUSS AUS DER KUCHE
Linsencurry mit Linsen aus Deckersberg » Kartoffelbrot

VORSPEISE
Feldsalat » Rote Beete vom Feld ¢ Kartoffel » Speck

HAUPTGANG FUR ALLE ZUM PROBIEREN
Pellkartoffeln vom Feld * Butter * Petersilie

Forellenfilet aus d. Regelsmiihle
Weifdweinsofse » Butter = Karotte » Sellerie * Lauch

Krautwickel
Dunkelbiersofie * Rahmwirsing

NACHSPEISE
Apfelkiichle = Vanilleeis vom Ziegelbauerhof




